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Zatgcznik nr 7 do SWZ

Opis Przedmiotu Zamoéwienia (OPZ)

Nazwa zamOwienia:
»Przygotowywanie i dostarczanie goracych positkow dla dzieci objetych dozywianiem
w szkolach z terenu Gminy Kikét oraz dla $wiadczeniobiorcow Gminnego Osrodka Pomocy
Spotecznej w Kikole w roku 2021”

Przedmiotem zamowienia jest przygotowywanie i dostarczanie goracych positkow dla dzieci objetych
dozywianiem w szkotach z terenu Gminy Kikot oraz dla §wiadczeniobiorcow Gminnego Osrodka
Pomocy Spotecznej (GOPS) w Kikole. Zamowienie sktada si¢ z dwoch czescei.

Bezposredni nadzér nad prawidlowa realizacja przedmiotu zamowienia sprawuje Pani Joanna
Malecka - Kierownik Gminnego Osrodka Pomocy Spolecznej w Kikole.

I. Cze$é nr 1 zamowienia - Dozywianie dzieci w szkolach

1. Gorace positki dla dzieci w szkotach beda wydawane we wszystkie dni nauki szkolnej w okresie
od 07.04.2021 r. do 22.12.2021 r. (z uwzglednieniem okresu wakacji, dni ustawowo i dodatkowo
wolnych oraz nauki zdalnej) przyjmuje si¢ 130 dni; liczba positkow dziennie 115; razem
przewidywalna liczba posilkéw w okresie realizacji zamowienia — 14 950.

2. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zwigkszenia maksymalnie o 30% przewidywang liczbe
positkow, stosownie do aktualnych potrzeb Zamawiajgcego, w granicach kwoty jaka moze
przeznaczy¢ na realizacje zamodwienia, przy uwzglednieniu zaoferowanej przez wybranego
Wykonawcy ceny brutto za jednej positek. Jezeli Zamawiajacy nie skorzysta z powyzszego prawa,
Wykonawcy nie przystuguja zadne roszczenia, w tym o zaplate odszkodowania z tytulu
niezrealizowanego zakresu (cze$ci), jak rowniez nie moze by¢ podstawa do odmowy wykonania
zamoOwienia.

3. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmniejszenia przewidywang liczbe positkow stosownie
do aktualnych potrzeb, przy czym Zamawiajacy gwarantuje realizacj¢ minimum 50%
przewidywanej liczby positkow. Wykonawcy nie przystuguja zadne roszczenia, w tym o zaptate
odszkodowania, z tytutu zmniejszenia zakresu przedmiotu zamowienia, jak rowniez nie moze by¢
podstawg do odmowy wykonania gwarantowanego zakresu (cze$ci) zamowienia.

4. Zwigkszenie lub zmniejszenie przewidywanej liczby positkow, o ktorych mowa w pkt 2 i 3,
wynika¢ bedzie ze zmiany liczby osob kwalifikujacych si¢ do uzyskania tego rodzaju pomocy
spotecznej Iub z powodu dostosowania sposobu realizacji zamowienia do wymagan stanu
epidemii zwigzanego z Covid-19.

5. Dozywianiem sg objete dzieci z nastgpujacych szkot:

1) Szkola Podstawowa w Woli - Wola 71, 87-620 Kikol;
2) Szkola Podstawowa w Cieluchowie — Cieluchowo 8, 87-620 Kikol;
3) Szkola Podstawowa w Zajeziorzu — Zajeziorze 38, 87-620 Kikol.

6. Wykonawca jest zobowigzany do przygotowania positkow dla dzieci objetych dozywianiem
w szkotach z terenu Gminy Kikét zgodnie z normami zywieniowymi stosowanymi w zbiorowym
zywieniu dzieci 1 mtodziezy okreslone w szczegdlnosci w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia
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26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom
i mlodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza speinia¢ S$rodki
spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach
(Dz. U. poz. 1154) z uwzglednieniem zmian ww. przepisow w trakcie realizacji przedmiotu
zamoOwienia.

Jadtospisy uktadane beda przez Wykonawce na okres 10 dni zywieniowych i dostarczane do
Dyrektorow Szkét oraz do Zamawiajacego na adres e-mail: a.ciechanowska@kikol.pl
z 5 dniowym wyprzedzeniem. W jadlospisie Wykonawca musi poda¢ informacje o gramaturze
oraz kaloryczno$ci poszczegdlnych positkow. Jadlospis powinien by¢ urozmaicony
i zbilansowany, a rodzaj dania lub zupy nie moze powtarza¢ si¢ w ciggu kolejnych 10 dni
zywieniowych.

Wykonawca bedzie dostarcza¢ positki wlasnym $rodkiem transportu i na wlasny koszt,
w specjalistycznych termosach gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz
jakosci przewozonych positkow. Transport positkow musi odbywac si¢ z zachowaniem wymogow
wynikajacych z Zatacznika nr II do Rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 w sprawie higieny
srodkow spozywczych (Dz. Urz. UE z 2004 1. ze zm.).

Wykonawca poniesie koszty zatadunku i roztadunku dostarczanych positkéw.

Wykonawca zapewnia czysto$¢ termosow, w ktorych odbywac si¢ bedzie transport positkow.
Brudne naczynia i sztuéce beda myte, wyparzane i odpowiednio przechowywane w stotowce
szkolnej. Obowigzki w tym zakresie nie naleza do Wykonawcy.

Wykonawca zobowigzany jest do odbioru resztek i odpadéw pokonsumpcyjnych pozostatych po
spozyciu positkéw w danym dniu.

W szkotach positki beda wydawane uczniom przez osoby wyznczone przez Dyrektorow tych
szkot. Do spozycia positkow wykorzystane zostang naczynia oraz sztuéce bedace na stanie szkot.
Godziny dostarczania positkow zostang ustalone pomigdzy Dyrektorami poszczegdlnych szkot
a Wykonawcg w dniach poprzedzajacych rozpoczgcie dozywianie, tj. w dniach 30.03.2021 r. —
31.03.2021 r. wedtug kolejnosci zgloszen.

Sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim wydawaniem positkow sg po stronie Dyrektorow
Szkot 1 z nimi nalezy uzgadnia¢ wszystkie szczegodly z tym zwigzane.

Wykonawca uwzglednia¢ bedzie przy przygotowywaniu positkow informacje o dodatkowych
dniach wolnych od nauki szkolnej lub o zmianach w liczbie dostarczanych positkow, ktdre zostang
zgloszone przez Dyrektorow szkot lub osoby przez nich upowaznione lub przez Zamawiajacego
w dniu poprzedzajacym ich wydanie do godz. 12:00.

Wszystkie dostarczane positki musza:

1) by¢ urozmaicone, nie moga si¢ powtarza¢ w ciaggu dwoch kolejnych tygodni;

2) posiada¢ wymagang przepisami kaloryczno$¢ 1 muszag by¢ przygotowywane
z pelmowartosciowych, posiadajacych aktualne terminy wazno$ci (przydatnosci do spozycia)
artykulow spozywczych, zgodnie z zasadami sztuki kulinarnej i wymogami sanitarnymi dla
zywienia zbiorowego;

3) ich produkcja, przechowywanie i dostarczanie powinno odbywac si¢ w odpowiednich
warunkach higieniczno-sanitarnych;

4) by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami okreSlonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2020 r. poz. 2021 ze zm.) wraz z przepisami
wykonawczymi do tej ustawy;

5) by¢ gorace, o odpowiedniej temperaturze, gotowe do spozycia po ich dostarczeniu -
temperatura zupy oraz temperatura drugiego dania winna mie$ci¢ si¢ w granicach 60°C —
75°C (+/-3°C).

Positki powinny by¢ skomponowane w nastepujacych proporcjach:
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- 5 x w tygodniu zupa,

- 3 x w tygodniu dania mi¢sne,

- 1 x w tygodniu dania bezmigsne,

- 1 x w tygodniu danie rybne.
Wymagana gramatura po ugotowaniu przedstawia si¢ nastgpujaco:

- zasadg jest by jedna porcja zupy wynosita 0,45 litra, byla sycaca i tre$ciwa,

- migso, ryba co najmniej 100 g,

- udko kurczaka pieczonego co najmniej 200 g,

- filet z drobiu co najmniej 100 g,

- pieczen w sosie wlasnym co najmniej 120 g,

- gulasz wieprzowy, drobiowy co najmniej 200 g,

- golabki powyzej 200 g,

- klopsik co najmniej 100 g,

- nales$niki nie mniej niz 2 sztuki, tacznie 200 g,

- pierogi co najmniej 6 sztuk,

- ziemniaki, makaron lub ryz co najmniej 150 g (ryz lub makaron nie czegsciej niz raz

w tygodniu),
- do obiadéw miesnych, rybnych itp. nalezy poda¢ warzywa (surowe lub przetworzone)
co najmniej 100 g.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajacych positki zarowno pod
wzgledem higienicznym jak i kalorycznym. W przypadku stwierdzenia, ze posilek nie spelnia
parametréw okreslonych w obowigzujacych przepisach oraz w OPZ kosztami badania
Zamawiajacy obcigzy Wykonawce.
W przypadku podejrzenia, ze dostarczone positki sa nieswieze, w nieodpowiedniej temperaturze,
badz swym wygladem budza watpliwosci co do ich jakosci Zamawiajacy moze takich positkow
nie przyjac. W takim przypadku Wykonawcy nie przystuguje wynagrodzenie za te positki.
Wykonawca ponosi catkowita odpowiedzialnos¢ za szkody wyrzadzone Zamawiajagcemu
i osobom trzecim korzystajacym z positkow dostarczonych przez Wykonawce.
Dla potrzeb badan zywnosci przez Stacje¢ Sanitarno — Epidemiologiczng (SANEPID) Wykonawca
zobowigzany jest do przechowywania przez 48 godzin po 150 g kazdej czegsci sktadowej potraw;
po uplywie tego czasu probki positkdow moga by¢ zniszczone.
Sposob swiadczenia ustugi w trakcie realizacji zamowienia moze ulega¢ zmianie z uwagi na
konieczno$¢ biezacego dostosowywania do wymagan stanu epidemii zwigzanej z Covid-19.

Czes¢ nr 2 zamowienia - Dozywianie Swiadczeniobiorcow GOPS w Kikole

Gorgce positki dla §wiadczeniobiorcow w Swietlicy Wiejskiej w Kikole, ul. Targowa 1a, 87-620
Kikoét beda wydawane w okresie od 01.07.2021 r. do 31.12.2021 r. we wszystkie dni robocze,
tj. przyjmuje si¢ 130 dni; liczba positkow dziennie 12; razem przewidywalna liczba positkow
w oKresie realizacji zamdwienia - 1 560.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zwigkszenia maksymalnie o 30% przewidywang liczbe
positkow, stosownie do aktualnych potrzeb Zamawiajacego, w granicach kwoty jaka moze
przeznaczy¢ na realizacje zamdwienia, przy uwzglednieniu zaoferowanej przez wybranego
Wykonawcy ceny brutto za jednej positek. Jezeli Zamawiajacy nie skorzysta z powyzszego prawa,
Wykonawcy nie przystuguja zadne roszczenia, w tym o zaptate odszkodowania z tytutu
niezrealizowanego zakresu (cze¢$ci), jak rowniez nie moze by¢ podstawg do odmowy wykonania
zamoOwienia.
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Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmniejszenia przewidywana liczbg positkow stosownie do
aktualnych potrzeb, przy czym Zamawiajacy gwarantuje realizacj¢ minimum 70% przewidywanej
liczby positkow. Wykonawcy nie przystuguja zadne roszczenia, w tym o zaplate odszkodowania,
z tytulu zmniejszenia zakresu przedmiotu zamowienia, jak réwniez nie moze by¢ podstawa do
odmowy wykonania gwarantowanego zakresu (cze$ci) zamowienia.

Zwigkszenie lub zmniejszenie przewidywanej liczby positkow, o ktoérych mowa w pkt 2 i 3,
wynika¢ bedzie ze zmiany liczby oséb kwalifikujacych sie do uzyskania tego rodzaju pomocy
spolecznej lub z powodu dostosowania sposobu realizacji zamoéwienia do wymagan stanu
epidemii zwigzanego z Covid-19.

Wykonawca bedzie dostarcza¢ positki wlasnym §rodkiem transportu i na wlasny koszt,
w specjalistycznych termosach gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakos$ci
przewozonych positkéw. Transport positkéw musi odbywaé si¢ z zachowaniem wymogoéw
wynikajacych z Zatacznika nr II do Rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 w sprawie higieny
srodkow spozywczych (Dz. Urz. UE z 2004 r. ze zm.).

Wykonawca poniesie koszty zatadunku i roztadunku dostarczanych positkow.

Wykonawca zapewnia czysto$¢ termosow, w ktorych odbywacé sie bedzie transport positkow.

Do spozycia positkdow wykorzystane zostang naczynia oraz sztuéce bedace na stanie $wietlicy.
Brudne naczynia i sztucce bgda myte, wyparzane i odpowiednio przechowywane w stolowce
swietlicy. Obowiazki w tym zakresie nie naleza do Wykonawcy.

Wybrany Wykonawca zobowigzany jest do odbioru resztek i odpadow pokonsumpcyjnych
pozostatych po spozyciu positkow w danym dniu.

Positki musza by¢ dostarczane w godzinach 8:30 — 9:30.

Jadtospisy uktadane beda przez Wykonawce na okres 10 dni zywieniowych i dostarczane do
Zamawiajacego z 5 dniowym wyprzedzeniem (osobiscie badz na adres e-mail:
a.ciechanowska@kikol.pl). W jadlospisie Wykonawca musi poda¢ informacje o gramaturze oraz
kalorycznos$ci poszczegolnych positkow. Jadtospis powinien by¢ urozmaicony i zbilansowany,
a rodzaj dania lub zupy nie moze powtarza¢ si¢ w ciagu kolejnych 10 dni zywieniowych.

Sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim wydawaniem positkbw sg po stronie
Zamawiajacego i z nim nalezy uzgadnia¢ wszystkie szczegoly z tym zwigzane.

Wykonawca uwzglednia¢ bedzie przy przygotowywaniu positkdw informacje o zmianach
w liczbie dostarczanych positkow, ktore zostang zgloszone przez Zamawiajacego w dniu
poprzedzajacym ich wydanie do godz. 12:00.

Wszystkie dostarczane positki musza:

1) by¢ urozmaicone, nie mogg sie powtarza¢ w ciggu dwoch kolejnych tygodni;

2) posiada¢ wymagang przepisami kaloryczno§¢ i musza by¢ przygotowywane
z pelnowarto$ciowych, posiadajgcych aktualne terminy waznosci (przydatnosci do spozycia)
artykulow spozywczych, zgodnie z zasadami sztuki kulinarnej i wymogami sanitarnymi dla
zywienia zbiorowego;

3) ich produkcja, przechowywanie i dostarczanie powinno odbywaé sie¢ w odpowiednich
warunkach higieniczno-sanitarnych;

4) by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami okre§lonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2020 r. poz. 2021 ze zm.) wraz z przepisami
wykonawczymi do tej ustawy;

5) by¢ gorace, o odpowiedniej temperaturze, gotowe do spozycia po ich dostarczeniu -
temperatura zupy oraz temperatura drugiego dania winna miesci¢ si¢ w granicach 60°C —
75°C (+/-3°C).

Positki powinny by¢ skomponowane w nastepujacych proporcjach:

- 5 x w tygodniu zupa,
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- 3 x w tygodniu dania mi¢sne,

- 1 x w tygodniu dania bezmiesne,

- 1 x w tygodniu danie rybne.
Wymagana gramatura po ugotowaniu przedstawia si¢ nastepujaco:

- zasadg jest by jedna porcja zupy wynosita 0,45 litra, byla sycaca i tresciwa,

- migso, ryba co najmniej 100 g,

- udko kurczaka pieczonego co najmniej 200 g,

- filet z drobiu co najmniej 100 g,

- pieczen w sosie wlasnym co najmniej 120 g,

- gulasz wieprzowy, drobiowy co najmniej 200 g,

- golabki powyzej 200 g,

- klopsik co najmniej 100 g,

- nales$niki nie mniej niz 2 sztuki, tacznie 200 g,

- pierogi co najmniej 6 sztuk,

- ziemniaki, makaron lub ryz co najmniej 150 g (ryz lub makaron nie czegsciej niz raz

w tygodniu),
- do obiadow migsnych rybnych itp. nalezy poda¢ warzywa (surowe lub przetworzone)
co najmniej 100 g.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajacych positki zarowno pod
wzgledem higienicznym jak i kalorycznym. W przypadku stwierdzenia, ze positek nie spetnia
parametréw okreslonych w obowiazujacych przepisach oraz w OPZ kosztami badania
Zamawiajacy obcigzy Wykonawce.
W przypadku podejrzenia, ze dostarczone positki sa nieswieze, w nieodpowiedniej temperaturze,
badz swym wygladem budza watpliwosci co do ich jakosci Zamawiajacy moze takich positkéw
nie przyjac¢. W takim przypadku Wykonawcy nie przystuguje wynagrodzenie za te positki.
Wykonawca ponosi calkowita odpowiedzialno§¢ za szkody wyrzadzone Zamawiajgcemu
1 osobom trzecim korzystajacym z positkow dostarczonych przez Wykonawcg.
Dla potrzeb badan zywnos$ci przez Stacje Sanitarno — Epidemiologiczng (SANEPID) Wykonawca
zobowiazany jest do przechowywania przez 48 godzin po 150 g kazdej czesci sktadowej potraw;
po uplywie tego czasu probki positkdw mogg by¢ zniszczone.
Sposob swiadczenia ustugi w trakcie realizacji zamowienia moze ulega¢ zmianie z uwagi na
koniecznos¢ biezacego dostosowywania do wymagan stanu epidemii zwigzanej z Covid-19.



